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Общеизвестно, что одним из основных источников белка животного происхождения 

является говядина. А калмыцкой породе крупного рогатого скота в общем объёме производ-

ства этого вида мяса отводится немаловажная роль. Поэтому актуальным является изучение 

функционально-технологических свойств, пищевой и биологической ценности говядины, по-

лучаемой от животных этой породы, но разных типов телосложения. 

В результате проведенной оценки подопытные бычки в зависимости от типов телосло-

жения (низкорослый, средний, высокорослый) были распределены на три группы. В процессе 

исследований установлено, что по убойной массе молодняк высокорослого типа превосходил 

сверстников компактного типа на 5,98 и среднего – на 2,79%. Убойный выход у подопытных 

животных составил 58,5-58,7%. Мякоти было больше в тушах молодняка высокорослого ти-

па по сравнению со сверстниками компактного и среднего типов на 7,05 и 3,61%, а мякоти 

высшего сорта – на 11,08 и 5,14%. В тушах, полученных от животных высокорослого типа по 

сравнению со сверстниками компактного и среднего масса пашины, тазобедренного и спин-

но-поясничного отрубов была достоверно выше. Превосходство животных высокорослого 

типа телосложения над сверстниками компактного и среднего типов по выходу тазобедрен-

ного отруба составило 1,5 и 0,4% и спинно-поясничного – 0,8 и 0,5%. В мякоти туш бычков 

высокорослого и среднего типов в сравнении со сверстниками компактного типа сухого ве-

щества содержалось больше на 3,27 и 0,13%; белка – на 12,24 и 3,61%, а жира – меньше со-

ответственно на 16,68 и 5,41%. В результате проведенных исследований установлено, что не-

заменимой аминокислоты триптофана содержалось больше в длиннейшей мышце спины мо-

лодняка высокорослого типа в сравнении со сверстниками компактного и среднего типов на 

16,39 и 7,19%, а заменимой аминокислоты оксипролина – меньше на 3,48 и 1,92%. Белковый 

качественный показатель у них был выше соответственно на 10,37 и 9,13%. Проведенная де-

густация выявила высокие вкусовые качества говядины, полученной от бычков всех под-
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опытных групп. Средняя оценка мяса вареного, жареного, бульона варьировала по группам в 

пределах от 4,63 до 4,66 баллов. Прибыли от реализации мяса было получено больше по 

группам животных среднерослого и высокорослого типов телосложения, чем по группе ком-

пактного типа, на 6555,0 и 13965,0 рублей, а уровень рентабельности производства был выше 

на 6,00 и 12,84%. 

Таким образом, учитывание телосложения животных калмыцкой породы способствует 

увеличению производства говядины и улучшению её качества. 

 

It is well known that one of the main sources of animal protein is beef. And the Kalmyk breed 

of cattle plays an important role in the total volume of production of this type of meat. Therefore, it 

is relevant to study the functional and technological properties, nutritional and biological values of 

beef, obtained from animals of this breed, but of different body types. 

As a result of the assessment, experimental bulls were divided into three groups depending on 

the type of physique (short, medium, tall). In the process of research it was found that in terms of 

slaughter mass, young growth of the tall type exceeded peers of the compact type by 5.98 and the 

average type by 2.79%. Slaughter yield in experimental animals was 58.5-58.7%. The pulp was 

greater in the carcasses of young tall type compared to peers of compact and medium types by 7.05 

and 3.61%, and pulp of the highest grade – by 11.08 and 5.14%. In carcasses obtained from tall an-

imals compared to peers of compact and medium types, the mass of the flank, hip and spinal-lumbar 

cuts was significantly higher. The superiority of tall-build animals over peers of compact and medi-

um types in terms of yield of the hip cut was 1.5 and 0.4% and of the lumbar cut - 0.8 and 0.5%. In 

the pulp of carcasses of calves of a tall and medium type, compared with peers of a compact type, 

dry matter contained 3.27 and 0.13% more; protein – by 12.24 and 3.61%, and fat – less by 16.68 

and 5.41%, respectively. As a result of the studies, it was found that the essential amino acid trypto-

phan was contained more in the longest muscle of the back of a young tall type compared to peers 

of the compact and medium types by 16.39 and 7.19%, while the replaceable amino acid oxyproline 

was less by 3.48 and 1.92%. Their protein quality indicator was higher by 10.37 and 9.13%, re-

spectively. 

The conducted tasting revealed high taste qualities of beef obtained from steers of all experi-

mental groups. The average rating of cooked, fried, and broth meat varied by group from 4.63 to 

4.66 points. The profit from the sale of meat was received more for the groups of medium-sized and 

tall types of animals than for the group of compact type, by 6555.0 and 13965.0 rubles, and the lev-

el of profitability of production was higher by 6.00 and 12.84%. 

Thus, taking into account the physique of animals of the Kalmyk breed contributes to increas-

ing the production of beef and improving its quality. 

 

Ключевые слова: говядина, крупный рогатый скот калмыцкой породы, функциональ-

но-технологические качества, биологическая ценность сырья. 

 

Key words: beef, Kalmyk cattle, functional and technological qualities, biological value of 

raw materials. 

 

Введение. Как известно, социальное благосостояние населения страны определяется 

обеспеченностью основными продуктами питания и прежде всего белком животного проис-

хождения, одним из основных источников которого является говядина. В общих объемах 

производства этого ценного вида сырья важное место занимает крупный рогатый скот кал-



Аграрно-пищевые инновации № 1(9), 2020 
 

 

96 
 

 

мыцкой породы [1, 5]. Это старейшая и уникальная из отечественных пород, животные кото-

рой очень хорошо используют естественные пастбища в различных агроэкологических усло-

виях, особенно засушливых, характеризуются высокой резистентностью к неблагоприятным 

факторам внешней среды, стойко переносят жаркую и холодную температуру [4]. В настоя-

щее время численность животных калмыцкой породы составляет около 500 тыс. голов или 

около 50% всего мясного поголовья, разводимого в России. При этом среди животных этой 

породы выделяют три типа телосложения: I тип – низкорослый (компактный), II тип – сред-

нерослый и III тип – высокорослый. Однако сравнительных данных по функционально-

технологическим свойствам, пищевой и биологической ценности говядины, получаемой от 

животных разных типов телосложения, в научных публикациях крайне недостаточно [2, 3]. В 

этой связи изучение качества говядины, получаемой от животных калмыцкой породы разных 

типов телосложения, является актуальным, представляет научный и практический интерес. 

Цель исследований: изучить убойные качества бычков калмыцкой породы разных ти-

пов телосложения, биохимические показатели, биологическую ценность, кулинарно-

технологические свойства полученного сырья и определить экономическую эффективность 

выращивания животных. 

Материалы и методы. Экспериментальная работа выполнялась в племенном хозяйстве 

«Кировский» Оскольского района Республики Калмыкия. Для проведения исследований бы-

ли сформированы 3 группы бычков-сверстников калмыцкой породы (по 15 животных в каж-

дой) в возрасте 10 месяцев. Подбор животных по типу телосложения проводили по методике 

Прахов Л.П. (1975) на основании визуальной оценки, данных промеров туловища и расчетов 

индексов телосложения. По результатам проведенной оценки бычки были разделены на 3 

группы: I – особи низкорослого (компактного), II – среднего и III – высокорослого типов те-

лосложения. Подопытные животные выращивались в одних и тех же условиях при пастбищ-

ном содержании. Контрольный убой бычков проводился на мясокомбинате по методике 

ВНИИЖ, ВНИИМП (1987). Для убоя были отобраны по 3 бычка из каждой группы в возрас-

те 16 месяцев. Методология проведения запланированных исследований базировалась на 

общепринятых теоретических положениях, используемых как отечественными, так и зару-

бежными учеными. 

При проведении комплексных исследований применяли общепринятые и специальные 

методы исследований, в том числе зоотехнические, биохимические, статистические и гене-

тические, с использованием современных приборов и оборудования. Полученные данные об-

работаны методом вариационной статистики с использованием пакета программ «Microsoft 

Office». 

Результаты и обсуждение. Исследования показали, что по убойной массе молодняк 

высокорослого типа превосходил сверстников компактного типа на 5,98 (P>0,999) и среднего 

– на 2,79% (P>0,99). Показатели убойного выхода колеблются в узких пределах – от 58,5 до 

58,7%. В процессе обвалки установлено, что в тушах молодняка высокорослого типа мякоти 

было больше в сравнении со сверстниками компактного и среднего типов на 7,05 (P>0,999) и 

3,61% (P>0,95). При этом установлено, что более предпочтительным сортовым составом мя-

коти характеризовались туши, полученные от бычков высокорослого типа. В их тушах мяко-

ти высшего сорта было на 11,08 (P>0,999) и 5,14% (P>0,95) соответственно больше в сравне-

нии со сверстниками компактного и среднего типов, а I сорта – больше соответственно на 

9,13 (P>0,95) и 4,41%. 

Исследованиями установлено, что бычки в зависимости от типа телосложения различа-

лись по массе и выходу отдельных отрубов туш. Установлено, что в тушах, полученных от 
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животных высокорослого типа по сравнению со сверстниками компактного и среднего масса 

пашины, тазобедренного и спинно-поясничного отрубов была достоверно выше. Превосход-

ство животных высокорослого типа телосложения над сверстниками компактного и среднего 

типов по выходу тазобедренного отруба составило 1,5 и 0,4% и спинно-поясничного – 0,8 и 

0,5%. Анализ результатов разделки туш по отрубам показал, что у бычков компактного типа 

телосложения более развита передняя часть туловища, а у сверстников высокорослого типа – 

наиболее ценная, а именно – задняя. 

Лабораторные исследования показали, что сухого вещества и жира больше содержалось 

в говядине, полученной от молодняка компактного типа, а белка – высокорослого. При этом 

в средней пробе мякоти туш бычков высокорослого типа концентрация белка была больше 

по сравнению со сверстниками компактного и среднего типов соответственно на 0,91 

(P>0,95) и 0,86%. Содержание жира в мясе, полученном от молодняка компактного типа те-

лосложения, в сравнении со сверстниками среднего и высокорослого типов, было больше на 

1,05 и 2,56% (P>0,95). Ввиду более высокого выхода мякоти в тушах молодняка высокорос-

лого и среднего типов и большей концентрации в ней белка у них был выше относительный 

выход сухого вещества и белка. В мякоти туш бычков высокорослого и среднего типов пока-

затели сухого вещества в сравнении со сверстниками компактного типа были больше на 

1,83 кг или 3,27% (P>0,999) и 0,07 кг или 0,13%; белка – на 3,94 кг или 12,24% (P>0,999) и 

1,16 кг или 3,61% (P>0,99). Концентрация жира в мякоти молодняка компактного типа также 

была больше на 1,13 кг или 5,41% (P>0,99) и 3,15 кг или 16,68% (P>0,999), чем в мякоти 

сверстников среднего и высокорослого типов. Биохимические исследования проб длинней-

шей мышцы спины подтвердили тенденцию более высокой концентрации белка в говядине, 

полученной от молодняка высокорослого типа, тогда как содержания жира – в говядине, по-

лученной от сверстников компактного типа. Отмечено, что сухого вещества в длиннейшей 

мышце спины высокорослых бычков было на 0,7 и 0,1% больше, чем у сверстников компакт-

ного и среднего типов, белка – соответственно на 1,3 (P>0,999) и 0,37%, при этом его кон-

центрация была ниже соответственно на 0,6 (P>0,999) и 0,3% (P>0,999).  

Результаты анализов свидетельствуют, что химический состав мяса отдельных отрубов 

существенно различался. Более значительными показателями сухого вещества характеризо-

валась мякоть следующих отрубов: пашина (34,88-35,69%), грудно-реберный (34,59-35,05%), 

спинно-поясничный (34,03-34,46%). Содержание белка было выше в тазобедренном отрубе 

(19,53-20,63%), спинно-поясничном (19,03-20,01%), а жира – соответственно в грудно-

реберном (15,60-16,34%) и пашине (15,98-17,11%). Проведенный химический анализ показал, 

что у бычков в зависимости от их типа телосложения существенно варьировал состав мякоти 

одноименных отрубов. У бычков высокорослого типа в мякоти пашины белка содержалось 

больше в сравнении со сверстниками I и II групп на 0,36 71(P>0,95) и 0,28%; спинно-

реберного отруба – на 0,98 (P>0,99) и 0,27%; лопаточного – на 0,43 и 0,14%; шейного – на 

0,31 и 0,18%; тазобедренного – на 1,10 (P>0,99) и 0,81% (P>0,99); грудно-реберного – на 0,30 

и 0,18%. Содержание жира было выше в мякоти молодняка компактного типа телосложения. 

Он превосходил сверстников среднего и высокорослого типов по содержанию в мясе жира: в 

пашине – на 0,57 (P>0,95) и 1,13% (P>0,999), спинно-реберном отрубе – на 0,73 (P>0,99) и 

0,56% (P>0,95), лопаточном – на 0,28 (P>0,95) и 0,82% (P>0,999), шейном – на 0,21 и 0,27% 

(P>0,95), тазобедренном – на 0,26 и 0,37% (P>0,95) и грудно-реберном – на 0,52 (P>0,99) и 

0,74% (P>0,999). Необходимо отметить, что содержание жира в мякоти одноименных отру-

бов варьировало в более широких пределах у бычков разных типов телосложения в сравне-

нии с белком. 
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О биологической ценности мяса животных судят в основном по содержанию в нём 

аминокислот и их соотношению. Общепринято биологическую ценность мяса определять по 

содержанию в нём незаменимой аминокислоты триптофана и заменимой – оксипролина. В 

процессе исследований было установлено, что в длиннейшей мышце спины молодняка высо-

корослого типа незаменимой аминокислоты триптофана содержалось больше в сравнении со 

сверстниками компактного и среднего типов на 68,89 мг% или 16,39% (P>0,999) и 32,79 мг% 

или 7,19% (P>0,99). При этом заменимой аминокислоты оксипролина в их мышце содержа-

лось меньше, чем у сверстников, на 2,14 мг% или 3,48% и 1,10 мг% или 1,92%. Отношение 

триптофана к оксипролину в их мышце (БКП) было выше в сравнении со сверстниками на 

10,37 и 9,13%. 

Изучение кулинарно-технологических свойств длиннейшей мышцы спины подопыт-

ного молодняка показало невысокое снижение её влагоудерживающей способности и уве-

личение увариваемости у бычков высокорослого типа в сравнении со сверстниками ком-

пактного и среднего типов телосложения. рН мяса варьировал в пределах нормы (5,82-

5,89). Дегустационную оценку мяса подопытных бычков проводили по 5-балльной шкале. 

В результате оценки существенных различий в качественных показателях мяса не уста-

новлено. Средняя оценка мяса вареного, жареного, бульона составила по группам от 4,63 

до 4,66 баллов. Это указывает на высокие вкусовые качества говядины, полученной от 

бычков всех подопытных групп. 

При расчете показателей экономической эффективности производства говядины, полу-

ченной от бычков разных типов телосложения, выявлено, что за период нагула по группе мо-

лодняка компактного типа было получено прироста живой массы меньше, чем у сверстников 

среднего типа, на 6,9, высокорослого – на 14,7 кг. В связи с более высоким приростом живой 

массы у молодняка II и III групп в сравнении с I себестоимость 1 кг говядины у них была 

меньше на 3,29 и 6,67 рублей. Сумма прибыли от реализации мяса по этим группам была 

больше, чем по группе компактного типа, на 6555,0 и 13965,0 рублей, а уровень рентабель-

ности производства – выше на 6,00 и 12,84%. 

Заключение. Результаты проведенных исследований позволяют хозяйствам, ориенти-

рованным на производство говядины с использованием скота калмыцкой породы, целена-

правленно проводить селекционно-племенную работу, учитывая при этом типы телосложе-

ния животных.  
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